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Red. Ciljna Vrijeme Teme struc¢nog skupa Predavaci/ce Mjesto odrzavanja skupa
br: skupina odrzavanja
i trajanje
10076 HRVATSKI PEKAR — XVIII. Kongres pekarstva, Voditeljica strucnog
Nastavnici 13. travnja 2018. | mlinarstvaislasticarstva skupa:
strukovnih U 9,00 sati Hotel Turist
predmeta e Glifozat u pekarskim i mlinskim | Dragica Vrgog, dipl. ing. Varazdin
u Zupanije: proizvodima Aleja kralja Zvonomira 1
prehrani sve Zupanije e Nutritivna deklaracija kao obavezni Predavaci/ce:
i podatak na hrani
poljoprivredi | 40 sudionika e Primjena bucine pogace u pekarskoj prof. dr. sc. Valerije 42 000 Varazdin
industriji Vrcek,
7 sati e Proso u pekarskim proizvodima-bez Farmaceutsko-biokemijski Tel: 042 395 395
glutena fakultet, Zagreb

e JeCmeno brasno u pekarstvu
e Uporeba chia sjemenki u pekarstvui
e Radionice, ocjenjivanja i degustacije
izvornih hrvatskih pekarsko-
slasticarskih proizvoda zupanija:
1. Varazdinska zupanija-Kolac na stolovima
vidoveckih obitelji
2. Karlovacka zupanija-Ogulinska masnica
3. Istarska zupanija-Pazinski cukerancic Cilj:
povecati kompetencije nastavnika u radu s
uCenicima stjecanjem znanja i informacija u
prehrambenoj industriji i obrtu s naglaskom
na razvoju vjestina u koristenju, pripremii
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ocjenjivanju tradicijskih pekarsko-
slasticarskih proizvoda.




